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MITTAGSTELLER 26.01.2026 – 30.01.2026 

MONTAG 

Karfiolcremesuppe 

Faschierter Kalbsbraten mit Salzerdäpfeln und Honig-Sesam-Karotten 

Gemüselaibchen mit Salzerdäpfeln und Honig-Sesam-Karotten 

 

DIENSTAG 

Paradeisercremesuppe 

Lammgeschnetzeltes „Ras el Hanout“ mit Kichererbsen, Koriander, Sauerrahm und Pita 

Marokkanisches Kichererbsen-Gemüse mit frischem Koriander, Sauerrahm und Pita 

 

MITTWOCH 

Pannonische Krautsuppe 

Saftige BBQ-Spareribs mit Rosmarinerdäpfeln, BBQ-Sauce und gepickeltem Gemüse 

Buddha Bowl mit Quinoa, Zucchini, Karotten, grüne Bohnen, Cashew und Tahini-Dressing 

 

DONNERSTAG 

Vegetarische Gulaschsuppe 

Gebackene Hühneleber mit Sauce Tatar, Gurkensalat und Reis 

Zucchini „Cordon Bleu“ mit Sauce Tatar, Gurkensalat und Reis  

 

FREITAG 

Süßkartoffel-Currysuppe  

In Butter gebratenes Seeteufelfilet mit grünem Erbsen-Erdäpfelpüree und Pommery-Senfsauce 
 

     

 Preis für den Tagesteller ohne Suppe € 10,00 mit Suppe € 14,00 

    Preis für den Fisch-Tagesteller ohne Suppe € 12,00 mit Suppe € 16,00 

 

 


